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Salade met gerookte makreel, rode biet
en kappertjes

INGREDIENTEN

- 150-200 g gerookte makreelfilet in stukjes - 1 el olijfolie

- 100 g gekookte rode biet in stukjes - 1 el vers citroensap
- 50 g gemengde sla - 1 tl sterke mosterd
- 1 el kappertjes - 1 el witte wijnazijn
BEREIDINGSWIJZE

Maak een dressing van de olijfolie, mosterd, witte wijnazijn en het citroensap. Doe de gemengde sla op
een bord en verdeel de bietjes, makreel en de kappertjes eroverheen. Maak de salade af met de

dressing.
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