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Poke bowl met zalm, komkommer, radijs
en avocado
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Doe de zalm in een bakje en doe hier de sesamolie en de sojasaus bij. Laat het afgedekt een uur
marineren in de koelkast. Marineer vervolgens de komkommer en de radijs in de azijn en laat deze een
uur op het aanrecht staan. Roer regelmatig door. Verdeel de zalm, komkommer, radijsjes, avocado en
de wakame over een diepe kom of bord. Besprenkel met het limoensap en bestrooi met het

sesamzaad. Gebruik eventueel wat bieslook of lente-ui om de bowl te garneren.
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